KonunyecTtso yenosek:
BpeMmsi npoBepeHus:
3aka3yuk:

i

HAMMEHOBAHUE

Knab caHaBUY C BETYUHOM U CbIPOM 150T.

Tennbin KIONbeH 13 FpVI6OB, B CJINBOYHOM COYCe, NoL

cbipom. [MogaeTtca B TapTaneTke. /5T.

Hanutku Ha BbiOOP:
Yain 200 mn. Kode 160 mn. Mopc arogHbin 200 mn.

OCHOBHOW CTOJ:
Canat OnuBbe C roBAANHON 200r.
JlaBaLl C HQUMHKOW U3 Cbipa 1 3e/IeEHN C YECHOKOM.
[OTOBWUTCA Ha MaHrarne. 150r.
Kaptodenb gonbkamu 160r.
OBoLwm cBeXxkue ( K LWaLlnbliKy) 130T.

[OPAYME BJTIOJA (1 Ha BbIGOP Ha NEPCOHY):
Dune ubinneHKa Ha MaHrane,

[logaeTca c coycom Kappw. 200r.

CBMHaA Wesa Ha MaHrane. I'Io,u,aeTcsl OCTpbIM TOMATHbIM

COYCOM. 200r.

CToMMOCTb Ha OHY NEPCOHY

2 000 py®6.
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	Номер меню: МЕНЮ №2
	стоимость: 2 000 руб.
	Перечень: Клаб сэндвич  с ветчиной и сыром                             150 г.
Теплый жюльен из грибов, в сливочном соусе, под сыром. Подается в тарталетке.                                       75 г.
 Напитки на выбор:                    
   Чай 200 мл.   Кофе  160 мл.    Морс ягодный 200 мл.
                                       ОСНОВНОЙ СТОЛ:
Салат Оливье с говядиной                                             200 г.
Лаваш с начинкой из сыра и зелени с чесноком. Готовится на мангале.                                                       150г.
Картофель дольками                                                         160г.
Овощи свежие ( к шашлыку)                                          130 г.
            ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ( 1 на выбор на персону):
Филе цыпленка на мангале,
Подается с соусом карри.                                                200г.
Свиная шея на мангале. Подается  острым томатным соусом.                                                                                    200 г.


