KonunyecTtso yenosek:
BpeMmsi npoBepeHus:
3aka3yuk:

i

HAUMEHOBAHUE
Knab caHOBWY C BETUMHOW U CbIPOM. 200r.
TapTap co wnpoTtamn. [logaeTca B TapTaneTke. /5T.

HanuTtku Ha BbibOp:
Yaim 200 mn. Kope 160 mn. I\)@pc ArogHbivi 200 ma.

OCHOBHOW CTOJ:
Canat OnmBbe C roBagnHON 100T.
J1aBalu C HAUYMHKOWM N3 Cbipa W 3efieHn € YecHoKoMm. 150r.
KapTodenb gonbkamu 160r.
*KionibeH 13 rpuboB B CIMBOYHOM COYCE, NOA CbIPOM.
[lopgaeTca B TapTaneTtke. /5T.
Yeppun B 6ekoHe ¢ coycom «KpacHOe BUHOY. 80/20r.
OBowm ceexue (K ropadymm 6aogam) 130T.

FTOPAYNE BJTIOLA:

Crenk n3 ¢openu. lNogaetca c coycom Tap-Tap. 180r.
Ckymb6pua Npunb. NogaeTtca ¢ coycom 13
Oasib3amMmnyecKoro ykcyca 180r.

CToMMOCTb Ha OHY NEPCOHY

2 500 py®6.
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Админ
Записка


	Номер меню: МЕНЮ №3
	стоимость: 2 500 руб.
	Перечень: Клаб сэндвич с ветчиной и сыром.                             200 г.
Тартар со шпротами. Подается в тарталетке.           75 г.
Напитки на выбор:                    
Чай 200 мл. Кофе  160 мл. Морс ягодный 200 мл.
                                     ОСНОВНОЙ СТОЛ:
Салат Оливье с говядиной                                             100 г.
Лаваш с начинкой из сыра и зелени с чесноком.  150г.
Картофель дольками                                                        160 г.                   
Жюльен из грибов в сливочном соусе, под сыром. Подается в тарталетке.                                                       75 г.
Черри в беконе с соусом «Красное вино».          80/20 г.
Овощи свежие  ( к горячим блюдам)                          130 г.
                                     ГОРЯЧИЕ БЛЮДА:
Стейк из форели. Подается с соусом Тар-тар.        180 г.
Скумбрия Гриль. Подается с соусом из бальзамического уксуса                                                 180 г.


